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Menu de Celebraciones 2011
Bodas, Bautizos y Eventos Especiales

Plaza Cavana 2 - 29780 Nerja (Malaga) - Spain Tel. +34 952 52 1004 www.casaluque.com
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Un poco de Historia

En el Centro Historico de Nerja, a escasos metros del Balcon de Europa
y de la Iglesia de "EI Salvador"

Casa Luque lleva mas de dos décadas dedicadas a servir comida de calidad. Un
concepto de restauracion basado en la honestidad y simplicidad, equilibrado en
sabores y texturas que ha sido adaptado a los tiempos actuales. Procuramos
satisfacer el aspecto visual de nuestros platos sin olvidar nuestras tradiciones
culinarias.

El restaurante fue fundado por Dia. Angela Borrega y D. Rafael Luque Climent en
1.983, y en la actualidad sigue siendo un negocio familiar regentado por la
segunda generacion de la familia. Reconocido por las principales guias
gastronodmicas de Espaiia, es miembro de la Asociacion Andaluza de Restaurantes
Gastronomicos (AGRAS), miembro de Eurotoques y un activo promotor de los
productos locales, provinciales y regionales. Para completar nuestra cocina
andaluza-mediterranea, Casa Luque tiene una de las mejores bodegas de la
comarca y una amplia variedad de destilados, whisky de malta, ron afiejo y
brandies de Espaiia.

En Enero de 2009, Casa Luque recibio el premio José Luis Barrionuevo de la
Academia Gastrondmica de Malaga al mejor establecimiento del ano.
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Expliquenos sus Necesidades

En Casa Luque tenemos mas de veinticinco afios de experiencia en la
organizacion de todo tipo de eventos y nos sentimos orgullosos de compartir uno
de los lugares mas bonitos de toda la Costa del Sol. Por ser un lugar especial,
muchas parejas nos eligen para celebrar su ceremonia nupcial en nuestra terraza.
Si este es su deseo comuniquenoslo al hacer su peticion de presupuesto y le
informaremos de los pequeiios tramites que ello conlleva.

Todo tiene que salir perfecto. Nosotros le ayudaremos en su proceso de seleccion
y juntos haremos que su celebracion sea recordada como un dia unico.

Cada evento es diferente y requiere una atencion personalizada. Una vez elegido
el dia, disefiaremos conjuntamente una secuencia de servicio para que todo esté
bajo control, pensaremos donde sera mejor celebrar la copa de bienvenida o
cambiaremos la salsa del pescado. Nosotros nos adaptaremos a sus necesidades
y le daremos un consejo sincero y experto.

iGracias por hacer Casa Luque el lugar de celebracion de un dia tan sefialado!
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Copa de Bienvenida
(45 mins.)

Cervezas, Vino Tinto y Blanco de la Casa
Aguas Minerales y Refrescos

A Elegir 5 Tipos de Canapés
Canapés Frios Canapés Calientes
Anchoa del Cantabrico Croqueta de Jamon y Setas
con Salmorejo
Delicias de Rosada
Sardina Marinada con Huevas de Trucha a las Finas Hierbas
Tosta de Paté Pastelito de Pescado y Marisco

con Frambuesas
Pastelito de Ternera Especiada

Boquerdn en Vinagre con

Salsa de Mango Brocheta de Solomillo

con Salsa de Ajo
Queso Fresco
con Chutney de Tomate Brocheta de Pollo
con Salsa de Cacahuete
Queso Manchego
con Membirillo Langostino Rebozado
con Mojo Picon
Pincho de Langostino al Jengibre
Brie con Cebolla Caramelizada
Ventresca de Bonito y Piquillo
Chorizo Picante con Platano
Ajoblanco con Uvas
Quiche de Queso Fresco y Tomate
Gazpacho de Cerezas y Pistachos
Tosta de Queso de Gabra y Aguacate

Pifia con Jamon Ibérico
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Extras para la Copa de
Bienvenida

Venenciador de Jerez 0 Manzanilla
+200 €

Cortador de Jamoén (no incluye Jamon)
+250 € (para un jamon)

Cava
3€ por persona

Champagne
9,50€ por persona

Kir Royal
3,50 € por persona

Rosas o Claveles para las sefioras
consultar

Extension del Cocktail (30 mins.)
Solo Bebidas: 3€ por persona
Bebidas y Comida: 5,50 € por persona
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Menu de Celebracion

Los precios incluyen bebidas no alcoholicas, aguas minerales, vino
tinto y blanco de la casa durante la comida o cena

Entradas (a elegir uno)

Ensalada de Espinacas
con Bacon, Pinones, Pomelo & Vinagreta de Mostaza

Ensalada de Escarola
con Queso de Cabra Caramelizado, Jamon Ibérico Crujiente,
Pera y Vinagreta de Miel de Cana

Ensalada de Alubias
con Pulpo Marinado, Queso Manchego y Vinagreta de Pimenton

Ensalada de Setas y Langostinos
con Jamon Ibérico y Vinagreta de Avellana
(Suplemento de 3 euros)

Vieiras
con Morcilla de Burgos, Calabaza y Frutos Secos con Aceite de Ajo
(Suplemento de 3 euros)

Terrina de Foie Trufado, Salsa de Mango y Membrillo
(Suplemento de 3 euros)

Ensalada de Bogavante y Rucula
con Vinagreta de Ahumados
(Suplemento de 10 euros)
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Menu de Celebracion

Los precios incluyen bebidas no alcohdlicas, aguas minerales, vino
tinto y blanco de la casa durante la comida o cena

Pescados (a elegir uno)

Suprema de Lubina
con Cuscus y Salsa de Cilantro y Jengibre

Suprema de Salmon
con Salsa de Mostaza y Alcaparras

Lomo de Bacalao Confitado
con Ajoarriero de Gambas y Centolla

Suprema de Dorada
con Guiso de Berenjenas y Salsa de Aceitunas Negras

Langostinos al Ajillo
con Salsa Cremosa de Especias Marroquies y Arroz Basmati

Brocheta de Rape y Langostinos
con Salsa de Gamba y Pimenton Dulce

Suprema de Corvina
con Guiso de Pimientos y Cebolla al Estilo Rotefio

Suprema de Rodaballo
con Salsa de Setas de Temporada y Chalotas Caramelizadas
(Suplemento de 2 euros)
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Menu de Celebracion

Los precios incluyen bebidas no alcohélicas, aguas minerales, vino
tinto y blanco de la casa durante la comida o cena

Carne (a elegir uno)

Pechuga de Pollo
con Salsa de Romero y Lima*, Arroz Basmati y Patatas a lo Pobre

Tagine de Pollo
con Ciruelas y Orejones, Cuscus y Brocoli

Carrilleras de Gerdo Ibérico
con Salsa Agridulce de Miel de Cafa y Vinagre de Jerez
Puré de Patatas y Brocoli al Vapor

Solomillo de Cerdo Ibérico
con Reduccion de Pedro Ximenez*, Brocoli al Vapor y Patatas a lo Pobre

Confit de Pato
con Salsa de Fruta de la Pasion, Arroz Basmati y Patatas a lo Pobre

Presa Ibérica
con Salsa de Morillas*, Brocoli al Vapor y Patatas a lo Pobre

Solomillo de Ternera
con Reduccion de Rioja*, Brocoli al Vapor y Patatas a lo Pobre
(Suplemento de 6,00 euros)

* También puede servirse con Salsa de Pimienta, Cabrales o Setas
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Menu de Celebracion

Los precios incluyen bebidas no alcohélicas, aguas minerales, vino
tinto y blanco de la casa durante la comida o cena

Postre (a elegir uno)

con una copa de Cava
Café o Infusion

Delicia de Chocolate Negro y Praliné de Avellanas
con Helado de Trufa

Copa de Chocolate con Leche,
Toffee y Crema de Mandarina

Copa de Chocolate Blanco
con Fruta de la Pasion

Delicia de Fresa y Rosas
con Jugo de Fresas y Helado de Vainilla

Corte de Limdn con Cabello de Angel
con Crema Inglesa y Helado de Pan de Especias

Torrija Caramelizada
con Helado de Canela

Copa de Chocolate Negro con Frambuesas

Ensalada de Frutas a la Menta
con Sorbete de Limdn

Tarta de Celebracion

Edicion 1.0. - Septiembre 2010
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Precios por Persona (2011)

Duracion Estimada del banquete 3 horas y media
Entrante, Pescado o Carne y Postre
(sin Copa de Bienvenida ni Cava con el Postre)
43,00€

Entrante, Pescado o Carne y Postre
61,00 €

Entrante, Pescado, Carne y Postre
76,00 €

Los precios incluyen:
Centro Basico de Flores para cada mesa

Minutas Personalizadas
Fundas de Sillas (si fueran necesarias)

Plano de Distribucion de Invitados
(nombre y distribucion a ser provista por el cliente)

Menu Infantil
Pollo Empanado, Croquetas Caseras
Patatas Fritas

Helado

Bolsa de Golosinas y Bebidas
24,00 €

Edicion 1.0. - Septiembre 2010
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Barra Libre

Si desea otras bebidas consulte precios

Precios por Persona y Hora (2011)

9,00 €

Cutty Sark
Jameson
Dyc 8 Anos
Beefeater
Larios
Gordon's
Vodka Smirnoff Red
Baileys
Pacharan Endrinas
Kahlua o Tia Maria
Bacardi Carta Blanca
Cacique
Barcelo Ariejo
Brandy Soberano
Cerveza de Barril
Vino Tinto y Blanco de la Casa
Aguas Minerales

Edicion 1.0. - Septiembre 2010
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Datos 2011
Direccion Plaza Cavana 2, 29780 Nerja (Malaga) Espana
Teléfono +34 952 5210 04
Fax +34 952 52 64 83
Email info@casaluque.com
Web www.casalugue.com
Gerente Rafael Luque
Jefe Sala Maria Luque
Chef Francisco J. Luque

Capacidades Aproximadas
para Celebraciones Privadas

Formal Theater Buffet Cocktail

Entrada 14 pax 20+4 pax 20 pax 30 pax

Principal 24 pax n/d 30 pax 45 pax

Destilados 10 pax n/d 15 pax 20 pax

Terrazal 190 pax n/d n/d 250 pax

Terraza2 80 pax 150 pax n/d 150 pax
Ubicacion
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Condiciones Generales de Contratacion (2011)

Asistencia Garantizada

La asistencia al evento debe ser comunicada por escrito al
Restaurante Casa Luque siete (7) dias antes de la
celebracion.

En el supuesto que la asistencia fuera mayor que la indicada
inicialmente, Casa Luque cobrard por el nimero de
comensales presentes en la celebracion. En este caso, Casa
Luque no podra garantizar que todos los asistentes puedan
tomar el mismo tipo de comida asi como su ubicacion en el
mismo salon.

En el supuesto que la asistencia fuera menor, Casa Luque
cobrara los comensales indicados una semana antes de la
celebracion.

Politica de Reserva y Pago

Para reservar una determinada fecha, Casa Luque necesita
recibir un deposito no re-emborsable de 1000 euros. Si el
cliente no lo hiciera efectivo, su opcién de reserva quedaria
anulada sin que éste pueda reclamar dafios y perjuicios.

El pago del 80% del importe de la celebracion debe abonarse
siete (7) dias antes, justamente con la comunicacion de la
asistencia garantizada. La cantidad restante serd abonada
una vez termine el evento.

Politica de Cancelacion

1) Si la cancelacion del evento se produce con mas de 15
dias antes a su celebracion, el cliente perdera el deposito
satisfecho a la hora de la reserva en concepto de lucro
cesante.

2) Si la cancelacion del evento se produce con menos de 15
dias, el cliente debera abonar el 100% de los servicios
contratados o el valor total del evento.

Fuerza Mayor

El desarrollo del presente contrato esta sujeto a los actos que
pudieran derivarse de la accion de Dios, del Gobierno Local,
Regional y/o Nacional, desastres naturales, huelgas,
desdrdenes civiles y/u otro tipo de emergencias que hagan
ilegal 0 imposible facilitar los servicios contratados.

Duracion de la Actividad

Toda celebracion tiene que tener una prevision de duracion
aportada por el cliente.

Los precios del menl estan cotizados para una duracion del
evento de 3 horas y media (incluyendo los 45 minutos de
copa de bienvenida) (2 y 30 sin no hay copa de bienvenida).
Si el evento tiene previsto durar mas de lo estipulado
anteriormente y no se ha contratado ningin otro servicio a
Casa Luque, éste aplicara cargos adicionales que seran
cotizados una vez se coteje la prevision de duracion aportada
por el cliente.

Politica de Gasto Minimo

Todas las celebraciones deben alcanzar un gasto minimo de
6000 euros (7% IVA incluido), que sera distribuido entre la
comida y bebida servida por Casa Luque. Servicios 0
productos de terceros (como musica, decoracion, etc...) no
seran tenidos en cuenta dentro de la valoracion de gasto.

Decoracion y Servicios No Contratados a través
de Casa Luque

Toda decoracion debe contar con la aprobaciéon de la
direccion.

La hora de montaje debera ser asimismo consensuada con la
direccion siendo en todo caso anterior al inicio de la
celebracion.

Seguridad y Responsabilidades

El Restaurante Casa Luque no asumird ningun de tipo de
responsabilidad por el dafio y/o la pérdida de cualquier objeto
de valor dejado antes, durante o después del evento.
Asimismo el Restaurante Casa Lugue no asumird ningun tipo
de responsabilidad por los dafios de los que pudieran ser
objeto aquellos nifios sin supervision de sus padres.

El Cliente asume toda la responsabilidad de cualquier dafio a
la propiedad, y sus continentes, provocada por él, sus
invitados 0 acompafiantes asi como aquellas compafias y/o
profesionales que hayan sido contratados por él.

Estas condiciones formaran parte del presupuesto y deberan
ser de conformidad por el cliente a la hora de la firma del
contrato de prestacion de servicios.
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